
FÖRRÄTT

VARMRÄTT

DESSERT

MENU
The

Tonfisktataki serveras med gräslöksemulsion, lättsyrade primörer,

surdegschips och färska örter. 

Helstekt ryggbiff serveras med parmesankroketter, tryffelsky, syrad

morotskräm, glaserad smålök och säsongens grönsaker. 

Säteriets Crème brûlée serveras med hallon- och rabarbersorbet

och salta maränger. 

Meat
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Vitvinspocherad sparris serveras med Sandefjordsås med brynt

smör, säsongens blancherade grönsaker, krispig potatis och färska

örter. 

Citronstekt rödingfilé serveras med dillslungad potatis, örtbrässerad fänkål, vitvinssås

och säsongens primörer. 

Jordgubbsbavaroise med rostad vit choklad, jordgubbskompott

med mynta och rosévin, drömmar smaksatta med kardemumma. 

Fish
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Vitvinspocherad sparris serveras med Sandefjordsås med brynt

smör, säsongens blancherade grönsaker, krispig potatis och färska

örter. 

Ört- och vitlöksbakad blomkål med syrad morotskräm, krispig potatis, glaserad

smålök och säsongens grönsaker. 

Säteriets Crème brûlée serveras med hallon- och rabarbersorbet

och salta maränger. 

Vegetarian


