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FORRATT

- T onfisktataki serveras med grisloksemulsion, littsyrade primorer,

surdegschips och firska orter.

VARMRATT

Helstekt ryggbiff serveras med parmesankroketter, tryffelsky, syrad

morotskrim, glaserad smalok och sidsongens gronsaker.

DESSERT

Siteriets Creme brilée serveras med hallon- och rabarbersorbet

och salta maringer.
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FORRATT

Vitvinspocherad sparris serveras med Sandefjordsas med brynt
“smor, sdsongens blancherade gronsaker, krispig potatis och firska

orter.

VARMRATT

Citronstekt rodingfilé serveras med dillslungad potatis, 6rtbrisserad finkal, vitvinssas

och sdsongens primorer.

DESSERT

Jordgubbsbavaroise med rostad vit choklad, jordgubbskompott

med mynta och rosévin, drémmar smaksatta med kardemumma.
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FORRATT

Vitvinspocherad sparris serveras med Sandefjordsas med brynt
-smor, sdsongens blancherade gronsaker, krispig potatis och firska

orter.

VARMRATT

Ort- och vitlsksbakad blomkal med syrad morotskrim, krispig potatis, glaserad

smalok och sisongens gronsaker.

DESSERT

Siateriets Creme briilée serveras med hallon- och rabarbersorbet

och salta maringer.



